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Cake à la banane et pépites de chocolat


Ingrédients
· 500g de beurre
· 1 kilo de sucre
· 1 kilo de farine
· 1 litre d’œufs
· 2 sachets de levure chimique
· 10 bananes
· Vanille liquide
· Pépites de chocolat


Déroulé

1. Battre les œufs avec le sucre jusqu’à obtention d’un mélange mousseux. A part, écraser les bananes jusqu’à obtenir une purée.

2. Ajouter ensuite la farine, la levure, le beurre fondu et les bananes en purée. Bien mélanger jusqu’à obtenir une pâte homogène.
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3. Ajouter ensuite les pépites de chocolat et mélanger. Enfourner 40 à 45 minutes à 180 degrés (thermostat 6).



C’est prêt !
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Dans un saladier, écrasez le beurre & faide d'une fourchette et gjoutez les sucres, la levure, la
farine tamisée et les ceuf's préalablement battus
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Pelez les bananes, coupez-les en rondelles et arrosez-les de jus de citron puis écrasez-les 8 la
fourchette.
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Ajoutez les bananes & la préparation et mélangez jusqu'a fobtention d'une pate bien | touche de croguant !
consistante. Versez le tout dans un moule & cake beurré et enfournez pendant 45Smn.

Thermostat. 6 (200°C)





