
Dans un saladier, écrasez le beurre à 
l’aide d’une fourchette et ajoutez tous 
les ingrédients secs puis les œufs 
préalablement battus.

70 g de beurre

3 œufs

1 sachet de
sucre vanillé

1/2 sachet de levure
150 g de sucre

200 g de farine

                                           

Epluchez les bananes, 
coupez-les en rondelles, 
écrasez-les à la fourchette 
et arrosez-les de jus de citron.

1 citron bio

Ajoutez les bananes à la préparation et mélangez jusqu’à 
l’obtention d’une pâte bien consistante. Versez le tout dans 
un moule à cake beurré et enfournez pendant 45 min. 

3 bananes bio
bien mûres

Ajoutez quelques noix 
à la pâte pour une touche 

de croquant !

Thermostat 6 (200°C)
Cuisson : 45 mn

Astuce

Banana Bread
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